7

T RESCHERS

" 12 bis 13.45 Uhr // 18.30 bis 20.45 Uhr




Suppe

Salat

Rinderbouillon / Fladle 7,50€

Kartoffel-Pfifferlingsuppe 7,50 €
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Omelett / frische Pilze & la Creme /
Gemiise

Ricotta-Spinat-Teigtaschen /
Basilikumsauce / kleiner Salat *®

Griiner Spargel / Tomatenchutney /
Petersilienkartoffeln !

74@ 2 Pmém/ (Preis pro Person)

Kleiner gemischter Salatteller %%

Bunte Blattsalate der Saison / Putenstreifen 23°

7,50 €

19,50 €

Bunte Blattsalate der Saison / gebratene Garnelen %% 28,50 €

Tisch

Gebratene Filets von der Schwarzwaldforelle
»Miillerin“ / Gemiise / Petersilienkartoffeln

Zanderfilet gebraten / Safransauce /
Zuckerschoten / Niidele

Jacobsmuscheln / Riesengarnelen /
Tomatenchutney / Blattspinat / Reis !

23,50 €

29,50 €

38,50 €

Unsere Gerichte fiir 2 Personen servieren wir nur am Abend nur im Restaurant! Wir danken fiir lhr Verstandnis!

Chateaubriand / Sauce Bernaise / Gemiise / gratinierte Kartoffeln 3

Lammkrone / Estragonsauce / Ratatouille / Bohnen / Gratinierte Kartoffeln*

50,00 €

50,00 €



Vsrspeise

Vesper

Réaucherlachs / Reibekuchen / Meerrettichsahne % 18,50 €
Tomaten / Mozzarella / Basilikumdressing* 13,50 €

Uberbackener Ziegenkése / Rote Bete / Honig'?% 16,50 €

Carpaccio vom Naturpark Rinderfilet 24,00 €
Parmesan / Rucola*

Duo von Schokoladenmousse 23
Créme Brilée / Cassissorbet >3
Sorbetvariation 123

Kaseteller 35

Wurstsalat / Brot 12345 11,00 €
Wurstsalat / Kése / Brot 12345 13,00 €
Schwarzwalder Schinken Brettle 12345 15,00 €

Fleisch

Hirschragout / sautierte Pilze / Rotkraut / Spatzle 1*® 23,00 €

Schweinelendchen / Champignonrahmsauce /
Brokkoli / Spatzle 23,50 €

Wiener Schnitzel vom Kalb / Bratkartoffeln /
kleiner Salat?3® 28,50 €

Gebratene Maispoulardenbrust / Estragonsauce /
Ratatouille / Reis! 31,00 €

Rehriicken / Wacholdersauce / Pilze /
Apfelrotkraut / Spatzle 125 41,00€

Rinder-Filetsteak /Pfeffersauce / Bohnen /
gratinierte Kartoffeln! 46,00 €
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Nachhaltiges und umweltbewusstes Handeln sind ein unverzichtbarer Teil unserer Betriebsfiihrung. Als Teilnehmer
des DEHOGA Umweltchecks (Auszeichnung in Silber) unterziehen wir uns regelméaRig einer kritischen Uberpriifung
der Bereiche Energie und Wasserverbrauch, Abfallaufkommen bzw. Restmiill und Lebensmittel, wie beispielsweise
der regionale Einkauf. Mit der Verwendung regionaler Produkte weisen wir nicht nur auf die Besonderheit unserer
Region hin, sondern unterstiitzen damit auch ganz gezielt die Anbieter und Erzeuger im Siidschwarzwald.

Einige seien hier genannt: Obst- und Gemisehandel Biihler Vorstetten, Forellenzucht Drafehn Seelbach-Wittel-

bach, Elztéler Frischei-Service Waldkirch, Metzgerei Hohlwegler Donaueschingen, Metzgerei Fritz Eisenbach, Kaserei

Spindler Loffingen, Zahringer Eigenjagd Titisee-Neustadt, Obsthof Weidele Radolfzell, Gerber Kartoffeln Forchheim,
Schwarzwaldmilch Freiburg

Wir wiinschen lhnen bei uns eine genussvolle Zeit.
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